CREPE CATERING
GELIEFERT

Wahlen Sie aus Uber 50 Crépes-Kreationen.
Wir liefern direkt an Ihre Event-Location.

Hier finden Sie unsere beliebtesten und leckersten Crépes-Menus.
Falls Sie lhre Lieblingsfillung nicht im Angebot finden, keine Sorge.
Sagen Sie uns einfach Bescheid und wir kreieren ein individuelles
Menl nach lhrem Geschmack.

Anthony Hes
+4179 64270 22

info@allaboutcrepe.ch




DIREKT ZU IHNEN GELIEFERT

Bei uns frisch zubereitet und zu lhnen
Pilinktlich Vor Ort geliefert.

Wenn Sie aus Platz- oder Zeitgriinden keine
individuelle Bedienung anbieten kénnen,

dann sind unsere slssen und salzigen Crépes
Kreationen auf Platten, oder in unseren
schdénen Verpackungen angerichtet, die ideale
Ldésung.

BIO UMWELTSCHUTZ DEKLARATION
Flr unseren Teig verwenden Alle verwendeten «Kraft-Verpa- Milchprodukte: Schweiz
wir ausser beim Mehl aus- Oﬁ ckungen», Servietten und Bestecke Fleisch: Schweiz

[\
schliesslich Bio Produkte. Blosuisse sind 6kologisch abbaubar Rauchlachs: Schottland



CREPE CATERING GELIEFERT

TRADITIONELLE CREPES

ab 40 Crépes

Eine stsse traditionelle
Crépe im Cornet oder
Platten angerichtet.

SUSS ZUR AUSWAHL

Zimt & Zucker
Zitrone & Zucker
Nutella

Ovo Chrunchy
Saisonale Konfitlre
Apfelmus & Zimt

EXTRA TOPPINGS JE 2.-

Erdbeeren, Banane, Kokos-
raspeln, karamelisierte NUssen,
Marshmallow, Lotus Streusel,
Crushed Oreo, Smarties

Eine stsse traditionelle
Crépe im Cornet oder auf
Platten angerichtet.

SUSS ZUR AUSWAHL

Zimt & Zucker

Zitrone & Zucker

Nutella

Ovo Chrunchy

Saisonale Konfitlre

Apfelmus & Zimt
Lindtschokolade (weiss/dunkel)
Caramel au beurre salé

TOPPINGS ZUR FREIEN
AUSWAHL

Erdbeeren, Banane, Kokos-
raspeln, karamelisierte NUssen,
Marshmallow, Lotus Streusel,
Crushed Oreo, Smarties

ab 20 Personen

Eine salzige und eine

susse traditionelle Crépe
im Cornet ode auf Platten
angerichtet.

SALZIG ZUR AUSWAHL

MONSIEUR
Bauernschinken, Gruyere
Rucola

MADAME (VEGI)
Gruyere, Datteltomaten, frischer
Spinat

SUSS ZUR AUSWAHL

Zimt & Zucker
Nutella

Saisonale Konfiture
Apfelmus & Zimt
Zitrone & Zucker
Ovo Chrunchy

EXTRA TOPPINGS JE 2.-

Erdbeeren, Banane, Kokos-
raspeln, karamelisierte NUssen,
Marshmallow, Lotus Streusel,
Crushed Oreo, Smarties




CREPE CATERING GELIEFERT

CREPES KREATIONEN

ab 30 Personen

Saisonale wechselnde herz-
hafte Crépes-Kreationen im finger-
food Format (je 3 Stiick) auf
Apéro Platten oder in der kleinen

BELLO
Prosciutto di Parma, Rucola, Burrata, Datteltomaten,
Parmesan, Balsamico Dressing

RAINBOW (VEGI)
Frischkase, Karotten, Sojasprossen, Salatmix,
Kernenmix, Sesam Dressing

ALASKA
Rauchlachs, Créme fraiche, Avocado, frischer Spinat,
Kapern-Dill Pesto

ab 30 Personen

Saisonale wechselnde siisse
Crépe-Kreationen im fingerfood
Format (3 Stiick) auf Apéro Platten
oder in der kleinen Box angerichtet.

AFTER EIGHT
Pfefferminzcréme, Cacaosplitter,
Affer Eight Eckchen

MONT BLANC
Marronicréme, Tobleroneraspeln, Meringue
Marron glacé

TROPIC
Ananascreme, weisse Schokoladenraspeln,
karamelisierte NUssen

ab 20 Personen

Saisonale wechselnde siisse
und herzhafte Crépes-Kreationen
im fingerfood Format (je 6
Stlick) auf Apéro Platten oder in der
grossen Box angerichtet.

HERZHAFT

NY STYLE
Rind Pastrami, Coleslaw Salat,
Essiggurken

TEL AVIV (VEGI)
Crépe Zigarre, Hummus,
israelischer Salat

ALASKA

Rauchlachs, Creme fraiche,
frischer Spinat, Avocado,
Kapern&Dill Pesto

sUss

CARAMEL & NUTS

Caramel au beurre salé, dunkle
Schokoladensauce, Zimtstreusel,
karamelisierte Nlssen

CHOCO DREAM
Nutella, Oreo Streuseln,
Kokosraspeln

LEMON PIE
Zitruscréme, Meringue,
weisse Tobleroneraspeln




